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TINKLS

PARTYSERVICE

WERNER UND CHRISTOPH TINKL

Grufd Gott und recht herzlich Willkommen
bei Tinkl’s Partyservice !

Hier ist eine kleine Auswahl von verschiedenen kalten
und warmen Speisen. Gerne gehen wir auf lhre
personlichen Winsche (vegetarische Gerichte,
Mehrgangemenu oder spezielle Buffetzusammen-
stellungen) ein. Selbstverstandlich sind wir IThnen bei ihrer
Speisenauswahl gerne behilflich.

Die verschiedenen Speisen sind absichtlich ohne Preis da
sich der genaue Menu- oder Buffetpreis erst nach lhrer
speziellen Auswahl bestimmen lasst.

Wir liefern naturlich frei Haus und Tischen Ihnen ihre
Speisenauswahl nach IThren Winschen auf.

Wir hoffen IThnen sagt unsere Gerichteauswahl zu und wir
sehen uns einmal.

Werner und Christoph Tinkl
Zeckendorfer Str. 24
96110 Schellitz
Tel.09542/7248

Handy 0151/11210618



Vorspeisen und kalte Gerichte!!

- Gebeizter Thunfisch mit Tomaten-Basilikumdip
- Hausgebeizter Lachs
- Gerauchertes Forellenfilet
- diverse Schinkenspezialitaten
- verschiedene Frankische Wurstspezialitaten
- Honigmelonenschiffchen mit Parmaschinken
- Gebratene Schweinemedaillons mit Lebermus
- rosa gebratenes Roastbeef
- gekochte Mastochsenzunge
Italienische Antipasti mit

- Gebratene Zucchinischeiben

- Gebratene bunte Paprika

- Eingelegte Champignons

- Eingelegte Auberginen

- Eingelegte Kirschtomaten

- Schafskasewdirfel in Olivendl mit

Krautern und Knoblauch

- Gebratene Gambas

- Knoblauchgarnelen mit Lauchzwiebeln

- Gebratene Scampi mit griinen und

weisen Spargelspitzen

Zu diesen Gerichten liefern wir Partygebéack und
verschieden Brotsorten



Verschiedene Suppen und Salate!!

Hausgemachte Goulaschsuppe
Tomaterahmstppchen mit
Knoblauchcroutons
Broccolicremesuppe mit
gerdsteten Mandeln
Zucchinicremesuppe mit
Krautercroutons
Minestrone (It.Gemusesuppe)
Frankische Leberknodelsuppe
Frankische Festtagssuppe mit
Mark-,Gries-,und Leberknodel

Salate und Cocktails !!
-Krabbencocktall
-Geflugelsalat
-Elersalat
-Matjescocktail
-Griechischer Bauernsalat
-Gurkensalat
-Krautsalat
-Lauchsalat mit Thunfisch
-Tomaten mit Mozzarella
-Kartoffelsalat
-Nudelsalat
-Tomatensalat
-Meeresfruchtesalat



Fur den Fischliebhaber !

Gebratenes Zanderfilet in der Crevettenkruste
auf Gemusestreifen

Lachskotelette auf gebratenen
Zucchinischeiben

Lachstranche auf Blattspinat

Gebratene Seeteufelmedaillons mit
Basilikum auf Tomaten-Fenchelgemise

Gebratene Filets von der Roten Meerbarbe
auf Ratatouillegemuse

Petersfischfilet auf Lauchgemiuse

Edelfischpfanne mit erlesenen Gemisen und
Kartoffelscheiben



Sol3en fur unsere Fischgerichte!!!

- Rieslingsol3e

- Hummerrahmsol3e

- Sc. Nantua

- Dillsahnesof3e

- Senfsolie

- Champagnersolde

- Pommery-Senfsolie

- Krautersahne

- Tomaten-Baslikumsof3e



Warme Gerichte!!

-Gebratene Schweineschauferla

-Gebratene Schweinehaxen

-Gebratene Spanferkelteile
(auch gefullt)

-Gefullter Schweinbauch

-Kimmelbraten (Salzbauch)

-Kaiserfleisch

-Pfefferschinken

-Frankischer Spiesbraten

-Feuriger Rauberbraten

-Schweinekamm mit Pizzaftllung

-Jager- oder Zigeunerbraten

-Gebratene Kalbshaxen

-Geflllte Kalbsbrust

-Schweinschnitzel oder
Putenbrustschnitzel

-Cordon bleu vom Schwein



-Gebratene Schweinelendchen
(Sofl3e nach ihrer Wahl)
-Frankischer Sauerbraten
-Gebratene Gansebrust oder
gebratene Gansekeule

-Geflllte Gans oder gefllte

Babarieente

-Kalbsgoulasch mit Champignons
-Ungarisches Rindersaftgoulasch
-Hirschgoulasch mit Waldfrlichten
-Schaschlik

-Geschmorte Rehkeule in
Wacholderrahmsol3e
-Hirschkalbsbraten in Rahmtunke
-Geschmorte Wildschweinkeule in
Apfel-Specksolie

-Geschmorte Wildhasenkeule in
Wacholdersahne

- Gebratene Barbarieentenbrust in Cassisjus



Weitere Spezialitaten !!!

Schweinfilet am Spiel3 auf
Paprika-Pfeffergemuse

Gebratene Hahnchenbrust auf
Italienischen Gemisen

Lammkoteletts auf griinen
Butterbohnen

Geschmorte Lammbhifte in
Rosmarinjus

Schweinefilet im Auberginenkleid
mit Krautern u.Riccotta gefullt

Osso buco (gebratene Kalbshaxen-
scheiben mit Gemdusestreifen In
Tomatensolie)

Saltim Boca (Kalbsschnitzel mit
Salbel und Parmaschinken gefullt
In Tomaten- oder Weisweinsol3e)



Spezialitdten von Tinkl's
Partyservice

Bamberger Krautbraten mit Altbiersol3e
Gyrosauflauf mit Tzaziki und Stangenweisbrot
Paella ( Spanisches Nationalgericht )

Chillie con carne mit Poulardenbrust

Nudelauflauf Bolognese mit Schinken und
Kase gratiniert

Gyrosroéllchen im Raucherbauchmantel in
Tomaten- Gemusesol3e

Nudelpfanne mit edlen Gemusen
und gebratener Hahnchenbrust

Schweinerdlichen mit Fetakase gefillt im
Auberginen- Raucherbauchmantel
In Gorgonzolasol3e

Mediterane Nudelpfanne mit Ita. Gemusen
Lachswiurfel und Frutti de Mare

Putenbrustschnitzel mit Tomaten u.Mozarella
geflllt in Tomaten- Basilikumsol3e



Diverse Sattigungsbeilagen!!!

-Semmelkl6i3e
-KartoffelkloRe
-Kartoffelgratin
-Rosmarinkartoffeln
-Kartoffelrosti
-Backpotatoes
-Country potatoes
-Reis/ Rissotto
-Bandnudeln
-Spatzle

-Spaghetti
-Mailander Makkaroni
-Kartoffel-Apfelgratin

Diverse Gemiusebeilagen!!!

-Sauerkraut

-Apfelrotkohl

-Broccoli

-Bunte Gemusepfanne
-Wirsinggemuse

-glasierte Karotten
-Steckriilbengemiuse(Jahreszeit)
-Bayrisch Kraut
-Spargelgemise(Jahreszeit)
-Gebackene Gelberltben



Diverse warme und kalte Sof3en!!!

Kalte Sofl3en:
-Dill-Cremefraiche
-Remouladensolie
-Cocktailsof3e
-Sahnemerrettich

-Sc. Aioli
-Tomaten-Basilikumdip

Warme Sol3en:
-Rahmsolie
-Zigeunersolie
-Rahmchampignons
-Pilzrahmsofie
-Rosa Pfeffersol3e
-Altfrankische Sol3e
-Calvadossofe
-GrofAmutterchen Sol3e
-Tomatensol3e
Curryfrichtesol3e
-Knoblauchsol3e
-Marsalasolie
-Portweinsolie



Etwas sufdes zum Dessert!!!

Frischer Obstsalat
Braunes Schokoladenmus
Weises Schokoladenmus
Hausgemachtes Tiramisu
Bayrisch Creme

Panna Cottacreme
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Belegte Brotchen oder Canapees!!

Canapees mit:
-Italienischer Salami
-Schwarzwalder Schinken
-Parmaschinken
-gekochten Schinken
-gerauchertes Forellenfilet
-Gebeizter Lachs
-Cervaiscreme
-Emmentalerrolichen
-Verschiedene Kase

Belegte Brotchen mit:
-Schwarzwalder Schinken
-Gekochten Schinken
-Salami

-Diverse Aufschnittwurst
-Emmentaler oder Gouda
-Matjesfilet

-Geb. Lachs



Verschiedene Fingerfood

Gebratene Champignons auf Balsamicozwiebeln
Kirschtomaten u. Mozarellakugeln am Spief3
Galiamelone mit Parmaschinken
Schafskase im Auberginenmantel

Fetakédse mit It. Salami

Eingelegte It. Gemise

Frutti de Mare

Knoblauchgarnelen

Forellemus mit Tomaten u. Basilikum
Lachspraline

Roastbeefrélichen

Schinkenroélichen mit griinem Spargel
Geflugelcocktalil

Krabbensalat

Spinatstrudel mit Pinienkerne

Pikantes Blatterteiggeback mit Hackfleisch
Lachsfilet in Blatterteig

Dessert im Glas

Panna Cotta mit Erdbeersol3e

Bayrische Creme mit Beeren

weises u. Braunes Schokomus

Tutti Frutti ( Vanillecreme mit Obstsalat u.Biscuit)
Marinierte Erbeeren mt rosa Pfeffersolie
Mango-Maracujamus

Johurtcreme mit Beeren

Schoko-Chilliecreme mit Kirschen

2farbiges Duett ( Mango u. Erbeeren)



Kulinarische asiatische Leckereien

Vorspeisen
— gebratene Auberginen mit Chilie
— bunte Paprikapfanne mit Tintenfisch
— Gebratene scharfe Meeresfriichte
— gruner Spargel mit Garnelen u. Gampas
— Marniertes Roastbeef mit Ingwer u.Koriander
— Glasnudelsalat mit Gemuise u. Muscheln
— Gefligelcocktail mit Honig u.Koriander

— Asiatische Gemiusepfanne mit Lachsrdllchen

Warme Gerichte
— Gebratene Nudeln mit Gemiuse
— Gebratene Entenbrust mit Honig u. Ingwer
— Gebratenes Schweinefleisch in Kokosmilch
— Kartoffelpfanne mit Hahnchenbrust u.Gemitse
— Hahnchenbrust mit gebratener Ananas u. Kokosmilch
— Marinierte Lammhufte auf Chilliebohnen
— gebratene Rinderhifte mit Bambus u. Nissen
— Gebratene Garnelen mit Zuckerschoten

— Lachswurfel mit exotischen Gemiuisen
Duftreis



Fleischlos aber nicht Reizlos

Vegetarische Spezialitaten

— Gemuselasagne mit Rikotta u. Blattspinat

— Mediteranes Kartoffelgemutse mit Feta

— Auberginenrolichen in Gorgonzolasol3e

— Gemusesteak auf Ratatouille

— Gef. Zucchini in Tomaten-Gemiisesolie

— 2 farbiger gebratener Spargel mit Mozarella
gratiniert ( Saison)

— Gemusestrudel mit Walnlussen

— Spinatauflauf mit Kartoffelscheiben

— Kartoffelnudeln und erlesene Gemiuse mit Rukola
und Kase

— Gebratene Nudeln mit Gemuse u. Ei
— Schafskasestrudel mit Tomaten u.Krautern



Geschirrverleihliste!

- Teller grol3 20 Cent
- Teller mittel 20 Cent
- Suppenteller 20 Cent
- Kaffeepott 30 Cent
mit Unterteller
- Besteck komplett 30 Cent
( Messer, Gabel, Loffel )
- Kaffeeltffel 10 Cent
- Kuchengabel 10 Cent
- Sektglas 20 Cent
- Weinglas 20 Cent
- Wasserglas 20 Cent

- Kaffeegedeck komplett 50 Cent
- Teller grol3 m. Besteck 50 Cent

Bei Bruch oder Verlust von Glasern, Geschirr
oder Besteckteilen wird ein Betrag von 2 Euro
pro Stick verrechnet.
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